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Sostenibilita della filiera agroalimentare

Filiera agroalimentare: insieme definito delle organizzazioni (ed
operatori) con i relativi flussi materiali che concorrono alla
formazione, distribuzione, commercializzazione e fornitura

di un prodotto agroalimentare (Norma UNI 10939:2001)

Un sistema agroalimentare ¢ sostenibile se si verificano le
seguenti condizioni:

- miglioramento della fertilita del suolo;

- incremento di disponibilita e qualita della risorsa idrica;

- salvaguardia della biodiversita;

- tutti gli attori della filiera hanno redditi idonei;

- 1 flussi di energia e i rilasci ambientali (rifiuti solidi,
reflui liquidi ed emissioni) non superano la capacita di
carico dell’ambiente
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Sostenibilita dei sistemi agroalimentari

La wvalutazione dei consumi di energia nei sitemi di
produzione agroalimentari deve considerare gli apporti dovuti
a tutte le fasi, con riferimento all’intero ciclo di vita del
prodotto, dalla coltivazione alla trasformazione, distribuzione,
uso e smaltimento dei rifiuti generati.

Un “piatto” con un contenuto energetico di 2,5 MJ puo

comportatre nel suo ciclo di vita consumi di energia variabili
tra 6 ¢ 19 MJ. Ovviamente un range di variazione cosi ampio
¢ imputabile a: impianti di produzione, fonti energetiche
impilegate nei processi, fertilizzanti, pesticidi, trasport,
imballaggio, ecc.
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| a filiera vitivinicola

La produzione mondiale di vino ¢ attualmente pari a 243 Mhl
(O1V, 2013)

I paesi europei sono i principali produttori di vino, realizzando il
64% della produzione mondiale.

Francia: leader in termini di valore economico dei prodotti
esportati

Italia: primo paese in termini di quantita di vino esportato, seguito
dalla Spagna
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Fase agricola

Fase di
trasformazione
e distribuzione

|a filiera vitivinicola

Processo di produzione
delle uve

Produzione di vino

Conservazione ed
imbottigliamento
del vino
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Impresa viticola

Impresa vinicola

Impresa
commerciale

Impresa vitivinicola
(integrazione completa)



a filiera vitivinicola

Processo di produzione
delle uve

Conduzione del vigneto:

Gestione del vigneto:
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| a filiera vitivinicola

Processo di vinificazione

Lavorazione delle uve

Imbottigliamento
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Life Cycle Assessment - LCA

Perché applicare la LCA alla filiera del vino?

Valutazione delle della
filiera del vino.

Individuare gli della catena di processo al fine
di ottimizzare le varie fasi di produzione

Realizzare studi di supporto alle
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Life Cycle Assessment - LCA

Fase di coltivazione:

Fase di produzione:

Fase di imballaggio:

Fase di distribuzione:
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- Agricoltura biologica
_ T——————

-’agricoltura biologica implica una riduzione nel raccolto del 40%
-Ne consegue un uso del suolo maggiore e consumi specifici di
risorse (energie € materie prime) piu elevati

-1 fertilizzanti organici (letame, concimi naturali) sono assimilati piu
lentamente dalle piante, causando emissioni di composti azotati.

B —
Per migliorare l’eco-profilo della produzione biologica occorre

considerare altri aspeti ambientali, non wvalutabili attraverso uno
studio di LCA. Per esempio: I'incremento di biodiversita a scala
locale e di qualita del suolo, grazie all’aumento di componenti

organici del suolo.
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Fase di produzione in cantina

Impatti dovuti a:

Opzioni di miglioramento energetico-ambientale:
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LLCA - Caso studio di un’azienda vitinicola

Analisi del sito dell’azienda
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Scelta dell’Unita Funzionale (U.E.)
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Descrizione ed analisi del processo produttivo
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Analisi dei flussi di Input ed Output
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Ecoprofilo dell’U.FE.

Consumo di energia \

Emissioni in aria

Emissioni in acqua

Rifiuti
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Analisi degli impatti

La produzione della bottiglia di vetro

Grande incidenza dei processi di
e degli imballaggi incide per circa il stabilizzazione tartarica e
40% del consumo energetico fermentazione
complessivo.
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Analisi degli impatti

Grande incidenza degli impatti Dominano i consumi per la fase di
indiretti dovuti ai processi di Irrgazione.
approvvigionamento delle materie Il consumo idrico in cantina per |
prime e dell’energia. processi produttivi e invece marginale.
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Miglioramento delle prestazioni energetico-ambientali

Riduzione degli impatti connessi agli approvvigionamenti:
a)selezione det fornitori per la scelta di bottiglie con minori

impatti (minore massa a parita di volume, prodotte con vetro
riciclato, preferenza per 1 produttori in possesso di certificazioni
ambientali). b)Riduzione dei fertilizzanti ed antiparassitari
attraverso tecniche di coltivazione biologica.

Riduzione dei consumi di elettricita attraverso un
contenimento  delle  dispersioni  termiche durante Ia
stabilizzazione (ad es. impiegando serbator con migliore
isolamento).

Riduzione dei consumi idrici attraverso un migliore controllo
dei processt irrigui (utilizzo e promozione presso 1 fornitori di
sistemi di 1rrigazione a goccia, irrigazione 1n presenza di
temperature non troppo elevate) ed un possibile riutilizzo, anche
parziale, delle acque reflue depurate.
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I vantaggi per ’azienda

”La filiera del vino” Prof. Maurizio Cellura



CONCLUSIONI

Il miglioramento delle prestazioni energetico-ambientali dei sistemi
agroalimentari deve coinvolgere tutti gli attori della filiera.

I principali impatti ambientali possono essere determinati lontano dal
processo di produzione. Si tratta di impatti indiretti che causano
esternalita ambientali.

Sebbene un’azienda produttrice non
puo mitigare tali impatti direttamente,
essa  puo contribuire adottando
tecnologie di produzione a basso
impatto, 1n termini di efficienza di
impianti, e politiche di acquisto
orientate verso 1 “prodotti a basso
impatto”
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SVILUPPI FUTURI

Operare
secondo

standard

qualitativi
internazionali
Favorire Alzare i livelli di
Putilizzo di pratiche qualita
sostenibili, ambientale e
Innovazione tecnologica competitiva del
comparto

Valore aggiunto
per Legare

differenziarsi il prodotto alla
sul mercato qualita ambientale
del territorio

Creare sinergie tra
gli attori
coinvolti
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Chapter 3 “Life Cycle Assessment in the Wine Sectot” in “Life
Cycle Assessment in the Agri-food Sectot” — Status: Reviewed
Proof, Springer Edition.

Luigia Petti, Ioannis Arzoumanidis, Graziella
Benedetto, Simona Bosco, Maurizio Cellura, Camillo De
Camillis, Valentina Fantin, Paola Masotti, Claudio Pattara,
Andrea Raggi, Benedetto Rugani, Giuseppe Tassielli and
Manfredi Vale
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